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Фами,rия,и-мJI,отчество НАПЫлПОВД АНОО ДПО ( [.|е нтрал ьн ы й

У,ата рождения 0].01,1988 г

f,oKyMeHT о предшест8уюцем ypoBнe образования

средн ии

За время обучения сда,r(а) зачеты, экзаиены по след\,Iощ}1,\,l дисциплинаи
(моду,ur-и), проше,r.(а) }чебrrую (производственное об\чение)
и производственную праl(тику, итоIовчю аттестацию

Наи-менование предиетов
Общее итоговаrt

оцеяка

Правовые основы профессиона,lьной
деятельности

4б от,lич но

l1рофессионапьные стандарты 75 отлllчно

инститчт
повышеция квалификашии

и IIрофессиояальной

переподготовки))

При,rо;кение к
СВИДЕТЕЛЬСТВУ

о профессии рабочего,
до[жности слчжацего

N9 3324092379079

20l2-2зll

Раuенuем
аmmесmацuоtlной

KoMuccuu

08.12.2020 г.

Основы микробиоjlогии. санитарии и
гиl,иены в rIицевом производстве

Физиология питания с основами
товаровеJения пролоtsоlьс Iвенных
товаров

Оборl лование п реJ.прияl,и й

общественног0 пи]ания

Основы ка,Iьку-,tяции и учета

Организация производства
предприятий общественного питания

Технология приготовления блюд

Безопасность жизнедеятельности

экономические основы
профессион,Llьной деятельности

46

.1.:l

ПРИСВОЕНА КВА-{ИФИКАЦИЯ

Пqqs] 4 09]E9p]a{9L
разряда

о Irlичн0

6,7

19 отJl]ч но

o,tji ич но

Секрегарь
58

40

бj

от.l п ч но

o,IJ ич но

от.lично

Всего: 520 учебных часов

Аттсстат о

(регистрационньпi номер)

08 лекабря 2020 года
(дата выдачи)

отлично

oT,lиlIIl0

(оличество
часов


